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磯
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れ
る
三
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の
食
材
と
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受
け
継
が
れ
た
伝
統
の
味
を
守
り
続
け

一
人
で
も
多
く
の
み
な
さ
ま
に
お
届
け
す
る
こ
と
︑

ご
愛
顧
い
た
だ
く
み
な
さ
ま
の
想
い
も

商
品
に
包
み
込
む
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と
を
大
切
に
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日
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続
け
ま
す
︒
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あわび／ お造り
身のしっかりとしたあわびを
独自の技術で瞬間冷凍。
まるで採れたての美味しさです。

うに／ お造り
口の中でとろける甘みと
磯の風味がたまらない濃厚なうに。
歌津小太郎自信作の逸品です。

親
潮
と
黒
潮
︑
二
つ
の
海
流
が
交
わ
る
三
陸
の
海
︒

プ
ラ
ン
ク
ト
ン
豊
富
な
こ
の
海
域
は
︑

そ
れ
を
食
べ
る
生
き
物
が
集
い
︑

﹁
世
界
三
大
漁
場
﹂
と
呼
ば
れ
る
豊
か
な
海
と
な
っ
て
い
ま
す
︒

ま
た
三
陸
の
特
徴
で
あ
る
リ
ア
ス
式
海
岸
は
︑
山
と
海
が
近
く
︑

森
の
栄
養
が
川
か
ら
海
に
流
れ
込
み
︑
山
と
海
の
恵
み
を
含
ん
だ

﹁
本
物
の
美
味
い
﹂
海
産
物
を
育
ん
で
い
ま
す
︒

歌津小太郎は、うに・あわび・牡蠣等の主な素材は
三陸産にこだわり、実際に現地へ赴いて
確かな品質のものを厳選しています。

三陸産へのこだわり

手作りにこだわる歌津小太郎では、
作業工程のほとんどを腕に自信のある職人たちが想いを込めて作っています。

熟練の技で素材本来の旨みを贅沢に引き出しています。

職人たちによる熟練の技

創
業
か
ら
五
十
年
か
け
て

縁
を
紡
い
で
き
た
目
利
き
・

仕
入
れ
の
プ
ロ
と
協
力
し
︑

素
材
を
厳
選
し
て
仕
入
れ
︒

創
業
か
ら
五
十
年
受
け
継
ぎ

磨
い
て
き
た
味
付
け
・
匠
の

技
で
︑
お
母
さ
ん
職
人
達
が

手
作
り
で
丁
寧
に
仕
上
げ
︒

厳
選
素
材
と
職
人
の
技
で

仕
上
げ
た
高
品
質
の
状
態
で

お
客
様
へ
お
届
け
す
る
た
め
︑

革
新
の
包
装
技
術
を
導
入
︒

U
ta

tsu
 K

o
ta

ro

本
社
工
場
が
あ
る
宮
城
県
南
三
陸
町
歌
津
︒

そ
の
地
名
﹁
歌
津
﹂
と
創
業
者
で
あ
る
漁
師
の

千
葉
小
太
郎
の
﹁
小
太
郎
﹂
を
組
み
合
わ
せ
︑

﹃
歌
津
小
太
郎
﹄
と
名
付
け
ま
し
た
︒

歌
津
小
太
郎
は
誰
よ
り
も
海
を
愛
し
︑

海
の
う
ま
い
も
ん
を
で
き
る
だ
け
多
く
の
人
々
に

お
届
け
す
る
こ
と
に
命
を
か
け
て
き
ま
し
た
︒

【
歌
津
小
太
郎
の
由
来
】

三
陸
の
漁
師
が

食
べ
て
い
る
本
物
の

美
味
い
ッ
！
へ
挑
戦

世
界
三
大
漁
場

 

三
陸
の
海
か
ら

「
本
物
の
美
味
い
」を
お
届
け

素  

材
職  

人
技  
術


