
【新商品】ごはんにも合う梅水晶
商品規格 120g×12×2合 【商品説明】
包装形態 カップ入り 気仙沼産のサメ軟骨を使用し、紀州産の南
賞味期限 製造日より2年 高梅の豊かな風味をまとわせた逸品「梅水
アレルギー 晶」。コリコリとした軟骨の食感と梅のほど
保存方法 冷凍保存 よい酸味がクセになる美味しさ。インバウン
主原料産地 サメ軟骨(宮城県産） ド、女性人気の高い商品です。

【新商品】気仙沼ふかひれ松前漬け
商品規格 120g×12×2合 【商品説明】
包装形態 カップ入り 気仙沼産のフカヒレ、コリコリ食感のサメ軟
賞味期限 製造日より2年 骨にあわびと海の幸を惜しみなく使用した
アレルギー 贅沢な松前漬けです。ご飯に乗せてもお酒
保存方法 冷凍保存 のお供にしても贅沢な風味を味わえる一品。
主原料産地ふかひれ(宮城県産) 特別な日や贈答品としてご使用ください。

【気仙沼産ふかひれ濃縮スープ】
商品規格 200g×40 【商品説明】
包装形態 袋(アルミ） 気仙沼産のふかひれを使用した2倍濃縮の
賞味期限 製造日より1年 ふかひれスープです。本品を開封し、中身を
アレルギー 鍋に入れ、水(約200cc)を加え、沸騰したら
保存方法 常温保存 溶き卵(適量)を入れて出来上がり。ごま油、
主原料産地ふかひれ(宮城県) コショウを入れるとより一層風味が増します。

【ふかひれ姿煮】
商品規格 150g×24 【商品説明】
包装形態 内装:プラ、外装:紙 本品は弊社の技とこだわりを活かし、作り上
賞味期限 製造日より6ヶ月 げた姿煮です。タレには特許製法で仕上げ
アレルギー たオイスターソースと自家製鶏油を使用して
保存方法 常温保存 います。
原料原産地ふかひれ(国産主体）温めるだけで簡単に召し上がれます。

【フカヒレステーキ】
商品規格 145g×2×6 【商品説明】
包装形態 内袋:プラ、外装:紙 ヨシキリサメの尾ヒレを厳選して使用した贅沢

賞味期限 製造日より1年 なステーキです。ふかひれの中でも最高級と

アレルギー される肉厚で繊維がしっかりした尾ヒレを使用

保存方法 常温保存 し、一から手作業で丁寧に加工しています。

原料原産地 贈答品として人気の高い商品です。

【ふかひれラーメン(醤油）】
商品規格 262g×6袋入×4箱 【商品説明】
包装形態 プラ/帯:紙 「特製ふかひれ姿餡」付のふかひれラーメン
賞味期限 製造日より90日 です。餡は鶏・豚ガラスープをベースにした

タレにしております。麺はこだわりのちぢれ
麺を使用しています。

保存方法 常温保存 贈りものとしても人気の商品です。
主原料産地ふかひれ(国産主体）

【ふかひれラーメン(塩)】
商品規格 262g×6袋入×4箱 【商品説明】
包装形態 プラ/帯:紙 「特製ふかひれ姿餡」付のふかひれラーメン
賞味期限 製造日より90日 です。鶏・豚ガラスープをベースにした餡は

クセになる美味しさ。付属の「XO醤」が豊か
な香りと辛みを与え、食欲をそそります。

保存方法 常温保存 贈りものとしても最適な商品です。
主原料産地ふかひれ(国産主体）

ふかひれ(日本、ペルー産主体）

アレルギー
小麦、乳成分、卵、大豆、鶏肉、
豚肉、ごま、魚醤(魚介類)、ゼラ
チン

アレルギー
小麦、乳成分、卵、えび、落花生、大
豆、鶏肉、豚肉、魚醤(魚介類)、ゼラチ
ン
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小麦、あわび、いか、大豆

小麦、かに、大豆、ごま、鶏肉、豚肉

小麦、乳成分、豚肉、牛肉、大豆、魚醤（魚介類）

小麦、卵、大豆、牛肉、鶏肉

小麦、大豆、ゼラチン



【気仙沼完熟牡蠣のオイスターソース】
商品規格 160g×12×2合 【商品説明】
包装形態 宮城県気仙沼で3～5月下旬に水揚げされた

賞味期限 製造日より1年 「もまれ牡蠣」を特許製法でエキスにした後、

アレルギー 小麦、大豆 化学調味料を加えず濃厚なオイスターソース

保存方法 常温保存 に仕上げました。牡蠣の味わいを追求したリ

主原料産地 ピート率の高い逸品です。

【三陸旨味帆立とコラーゲンのXO醤】
商品規格 145g×12×2合 【商品説明】
包装形態 三陸産の帆立に金華ハム、蝦子(えびの卵）、

賞味期限 製造日より6ヶ月 モウカザメのフカコラーゲンを、自家製ラー油

アレルギー で仕上げた調味料です。本場の香港、台湾か

保存方法 常温保存 らの取り寄せ品より美味しいものを目指しま

主原料産地ほたて(三陸産) した。

【気仙沼旨味だしの完熟かき醤油】
商品規格 150ml×12×2合 【商品説明】
包装形態 宮城県気仙沼産の牡蠣エキスに厳選した
賞味期限 製造日より1年 醤油、鰹だし、昆布だし、椎茸エキスをブ
アレルギー 小麦、大豆 レンド。素材どうしが旨味を引き立て合う
保存方法 常温保存 バランスの取れた出汁醤油です。
主原料産地牡蠣(宮城県産)

【気仙沼完熟牡蠣のドレッシング】
商品規格 150ml×12×2合 【商品説明】
包装形態 気仙沼産完熟牡蠣のオイスターソースを使
賞味期限 製造日より1年 用した牡蠣の旨みと香りをさわやかに味わ
アレルギー 小麦、大豆 える醤油ベースのドレッシングです。サラダ
保存方法 常温保存 などの生鮮食材との相性はもちろん、煮詰めて

主原料産地牡蠣(宮城県産) 豚肉、鶏肉に絡めてもおいしく召し上げれます。

【ふかひれ角煮まん】
商品規格 85g×50 【商品説明】
包装形態 とろけるような柔らかな気仙沼産のふかひれ
賞味期限 製造日より6ヶ月 を豚角煮のタレにたっぷり加えた、高級感あ
アレルギー ふれる極上の一品。味と食感にこだわって
保存方法 生み出した味は、贅沢なふかひれの食感を
主原料産地ふかひれ(国産主体) お楽しみいただけます。

【ふかひれ小籠包】
商品規格 550g×12 【商品説明】
包装形態 国産のふかひれに宮城県産の銘柄豚を使
賞味期限 製造日より6ヶ月 用。ネギは指定農園の香り豊かな宮城県産

小葱を使用したこだわりの仕上がりです。
別添のパイタンスープで煮込み、熱々のス

保存方法 -18℃以下冷凍保存 ープでお召し上がりください。

主原料産地ふかひれ(国産主体)

容器:ガラス/キャップ:PE

容器:ガラス/キャップ:鋼板

牡蠣(宮城県気仙沼産)

容器:ガラス/キャップ:鋼板

小麦、えび、落花生、大豆、豚肉

容器:ガラス/キャップ:PE

株式会社　石渡商店
<所 在 地>　〒988-0141　宮城県気仙沼市松崎柳沢228-107

                             <電話番号>　0226-22-1893　<FAX番号>0226-23-8636
                             <HP　URL>　 ｈｔｔｐ：//www.ishiwatashoten.co.jp/

袋:プラ

袋：プラ

小麦、大豆、豚肉、鶏肉、ごま

－18℃以下冷凍保存

アレルギー 小麦、乳成分、かに、あわび、大豆、鶏
肉、豚肉、牛肉、ごま、ゼラチン

※原料状況により主原料産地が変更になることがあります。
　      原料産地につきましては、弊社担当へお問い合わせください。


