
「沢山」作れないけど

「美味しい」は作れる



COMPANY INFORMATION
社名 株式会社センシン食品

設立年月日 2007年10月

役員 代表取締役社長高橋永真

専務取締役高橋大善

資本金 1000万円

従業員数 15名(2024年9月現在)

所在地 閖上加工場/

宮城県名取市閖上東2丁目8-3

事業内容 1. 水産加工品の製造販売

2. インターネット通販の運営

3. 飲食店の運営

4. 水産加工の製造、商品開発のコンサルティング



弊社のこれまで

2007年 10月  / 福島県相馬市にて創業。
→チェーン飲食店、量販惣菜向けの販売

2011年3月 / 東日本大震災にて加工場が全壊。
原発事故の影響で売り先ゼロに。従業員全員解雇、、、！

2014年9月 / EC事業開始
売り先戻らず。インターネット通販に着手

2016年6月 / 閖上工場完成
しかし売り先戻らず！倒産の危機。

2022年6月 /飲食事業を開始
工場近隣の復興商店街でテナントが空いた！お金もないのにとりあ
えず開始。

2024年8月 /家族従業員含め15名で操業中
大手水産商社の委託加工、D2C(通販、自社飲食店)、その他卸売り
の3軸の事業でV字回復
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既存事業一覧

委託加工事業
・量販店様向けブリのエラ腹抜き、飲食店様向けのオリジナ
ルフライ加工、オリジナル海鮮丼のネタの製造
→商社様や一次生産者様等、原料はあるが加工が出来ない事
業者様とオリジナル商品を製造する

通販事業
・福島県産を始めとした、鮮魚原料からの加工品を自社ECで
販売
・本来競合に当たる、他社様の商品も積極的に取り扱う

→前浜産原料のワンフローズンを中心とした商品が高レ
ビューを獲得。高いリピート率。

その他卸売り
・EC用に開発したフライ商品等を、飲食店様等に横展開
→高レビュー商品をメニューに反映。簡単オペレーションで
店舗仕込みと同等のクオリティ

自社飲食店
・2022年に立ち上げ。工場で全てスライス＆冷凍した製品を
用いて、職人不在でも運営できる、簡単オペレーション設計。



弊社を一言で言うと

「沢山」作れないけど

「美味しい」は作れる
年間製造SKU40～60商品の

小回りが利く小規模OEM



高品質の訳は、ワンフローズン加工

大規模加工品
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※エビフライ等の加工原料を使った加工品は除く



弊社の得意な事

高品質
→前浜の高鮮度原料を手作業＆ワンフロー
ズン。店舗仕込みと遜色ないクオリティ。

小ロット
→最小2ケース/月程度からOEMをお受けい
たします。

多品目
→年間製造SKU40-60種を超える加工実績
から、最適な商品ををご提案いたします。

弊社の苦手な事

大量生産
小規模工場の為、トン単位のお取引はお受
けできません。

低価格
鮮魚原料を手作業で加工しているため、大
規模加工品と比べると少し高単価となりま
す。

通年販売
ワンフローズン加工の為、水揚げ時期にし
か製造しておりません。







どんな商品があるかは

お問合せ下さい！

担当 専務取締役 高橋大善

Mail h.takahashi@somanoonchama.com
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