
青
森
市
中
程
を
流
れ
る
堤
川
は
、

藩
政
時
代
よ
り
陸
奥
湾
で
捕
れ
た
魚
を
積
ん
だ

漁
船
や
材
木
運
搬
船
が
往
来
し
、

川
沿
い
に
は
堤
町
と
呼
ば
れ
た
商
い
の
盛
ん
な

界
隈
が
あ
り
ま
し
た
。

そ
の
一
角
で
、昆
布
巻
き
や
数
の
子
の
塩
辛
を

製
造
し
、生
業
と
し
ま
し
て
か
ら
八
十
有
余
年
。

時
代
の
流
れ
と
共
に
歩
み
な
が
ら
醤
油
漬
へ
の

こ
だ
わ
り
と
情
熱
は
変
わ
る
こ
と
な
く

受
け
継
が
れ
て
ま
い
り
ま
し
た
。

厳
選
さ
れ
た
素
材
で
丹
念
に
漬
け
込
ま
れ
た

風
味
豊
か
な
青
森
の
味
を
お
楽
し
み
下
さ
い
。

〒030-0861青森市長島１丁目6-3（柳町通り西側）

017-776-4121TEL
017-776-4114FAX

柳町営業所 【
営
業
時
間
】 

９
時
〜　

時
18

あおもりの味「ねぶた漬」の

〒039-3503 青森市大字野内浦島56-1
info@yamamoto-foods.co.jpE-mail 最新情報お届け お友達募集中ホームページ

東
浦
和
店

蕨
店

上
尾
店

大
宮
宮
原
店

魚
卵
の
自
販
機

無人工場直売所

インターネット
WEB
直営店定

期
購
入
も

　
　
で
き
ま
す

※ 商品名、数量、ご住所、お電話番号をお知らせ下さい。
※ 「ご注文書」も用意しております。お気軽にお申付け下さい。
※ 送り先が複数の場合などは「ご注文書」に記入の上、FAXか郵送
 　にて願い致します。
※ 当社製品は５℃以下の保存をお願い致します。
　 （冷凍保存もできます。）
※ 製品に万全を期しておりますが、お気付きの点がございまし
 　たら当社までご連絡。・お問合せください。

®0120-26-5580［受付時間］  ８時～16時40分 （水・日・祝は除く）

FAX 017-726-5575
［受付時間］  24時間 （年中無休）

全国発送承ります ご注文はお電話・FAX・通販サイトで••・

お
好
み
の
商
品
を
ご
予
算
に
合
わ
せ
て

ご
自
由
に
詰
め
合
わ
せ
る
こ
と
が
で
き

ま
す
。※

 

各
サ
イ
ズ
の
箱
代
は
別
料
金

２個入

２
０
０ｇ
・
２
５
０ｇ
用

詰
め
合
わ
せ
自
由

詰
め
合
わ
せ
自
由

お
手
軽
２
ヶ
パ
ッ
ク
用

お
い
し
さ
い
ろ
い
ろ
、

　

  
あ
お
も
り
の
味
便
り

ご贈答にお土産にギフトセットもございます。

３個入6個入

９個入 6個入



「ダイヤ漬」盛付例

食べきりサイズで お手軽 パック2ケ
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第　

回

全
国
水
産
加
工
品

総
合
品
質
審
査
会

水
産
庁
長
官
賞

ミニねぶた漬

ミニホタテ入りねぶた漬

ホ
タ
テ
入
り
ね
ぶ
た
漬

ね
ぶ
た
漬

あ
か
も
く

わ
さ
び
醤
油
漬

味
よ
し 

八
幡
屋
礒
五
郎

七
味
唐
か
ら
し
入
り

か
ら
し
明
太
風
数
の
子

数
の
子
醬
油
漬 

減
塩

数
の
子
醬
油
漬

味
よ
し

味
よ
し 

岩
下
の
新
生
姜
入
り

ね
ぶ
た
松
前
漬

子
っ
こ
ち
ゃ
ん

つ
る
太
郎

か
ず
の
こ
太
郎

ね
ぶ
た
祭
り

受賞

ね
ば
り
の
あ
る
昆
布
に
米
こ
う
じ
を
加
え
ま
し
た
。

風
味
よ
く
漬
込
ん
だ
醤
油
漬
。

プラス

「
機
能
性
表
示
食
品（
届
出
番
号
Ｆ- 　

）」を
取
得
し
ま

し
た
。食
後
の「
血
糖
値
」と「
血
中
中
性
脂
肪
」が
気
に

な
る
方
へ
オ
ス
ス
メ
。

４３９

昭
和　

年
以
来
の
ロ
ン
グ
セ
ー
ラ

バ
ラ
数
の
子
、大
根
、キ
ュ
ウ
リ
、昆
布
、ス
ル
メ
を
ほ
ど

よ
い
味
に
仕
上
げ
た
醤
油
漬
。
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新
生
姜
で
有
名
な「
岩
下
の

新
生
姜
」と
コ
ラ
ボ
し
ま

し
た
。爽
や
か
な
仕
上
が
り

で
す
。

日
本
三
大
七
味
と
呼
ば

れ
る「
八
幡
屋
礒
五
郎
」と

コ
ラ
ボ
し
ま
し
た
。味
わ

い
深
い
味
付
け
で
す
。

カラフトししゃも卵、バラ数の子、粒状の
こんにゃく、スルメ、昆布、緑豆はるさめの
醤油漬。お好みの野菜を和えますと尚、
美味しいです。

精選された数の子に 、北海名産の昆布、スルメ、
緑豆はるさめを加えた醤油漬。当社の松前
漬は数の子がたっぷりなのが特長。

平成２９年度 青森県特産品コンクール
青森県物産振興協会会長賞 受賞
平成２９年度 青森県特産品コンクール
青森県物産振興協会会長賞 受賞

県産ホタテを使用し、貝柱、卵、ヒモを炙る
ことで旨味を凝縮。細切り昆布とスルメを
混ぜ合わせ手間ひまかけて作り上げました。

数
の
子
と
昆
布
に
、な
め
こ
と

わ
ら
び
を
加
え
た
醤
油
漬

で
、さ
っ
ぱ
り
と
し
た
美
味

し
さ
。

良
質
な
た
ら
こ
を
、
ま
ろ

や
か
な
塩
味
に
仕
上
げ
ま

し
た
。

良
質
な
た
ら
こ
を
塩
分

控
え
め
な
醤
油
で
仕
上
げ
、

付
け
合
わ
せ
の
昆
布
が
、

よ
り
い
っ
そ
う
美
味
し
さ
を

引
き
立
て
ま
す
。

厳
選
し
た
一
本
物
の
大
ぶ

り
な
数
の
子
を
使
用
。塩

分
控
え
め
な
醤
油
と
昆
布

エ
キ
ス
で
ま
ろ
や
か
に
仕

上
げ
ま
し
た
。

厳
選
し
た
良
質
な
サ
ー
モ
ン

ト
ラ
ウ
ト
の
卵
を
使
用
し
、

青
森
で
親
し
ま
れ
て
い
る

ま
ろ
や
か
な
塩
味
の
筋
子

で
す
。

「ねぶた漬」の美味しさはそのまま。国産の
ベビーホタテ、大根、スルメ、キュウリ、
昆布を醤油味に漬け込みました。

海の幸（数の子、スルメ、昆布）と山の幸
（大根、キュウリ）の、おなじみの醤油漬
です。永年のベストセラー。

厳選した数の子に、味の引立て役として
ねばりのある昆布とスルメを合わせた
醤油漬の最高級品。

数の子が更にたっぷり入った「ねぶた漬」
の高級品です。

青森賞

精選された上質な
数の子を昆布とか
つおの合わせ出汁
で漬け込みました。

出汁醤油/白醤油/黒醤油

厳選した大ぶりな数の子を、
薄色醤油に昆布とかつおの
合わせ出汁でまろやかに
仕上げました。

「パリパリ」食感が特徴の太平洋産
数の子（通称／本チャン数の子）を、
昆布とかつおの合わせ出汁にコクと
風味豊かな醤油を使い、味わい深く
仕上げました。

昆
布
と
か
つ
お
の

合
わ
せ
出
汁
で

ま
ろ
や
か
に
仕
上

げ
ま
し
た
。

希
少
な
北
海
道

産
の
数
の
子
を

使
用
。上
品
な
味

付
け
数
の
子
。
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