
有限会社

〒157-0064

【本社】 東京都世田谷区給田４－３０－２２
T E L ０３－３３００-０３３１
F A X ０３－３３００-０３３４

【工場】 岩手県大船渡市三陸町綾里字平舘10-3

https://www.kotani-food.co.jp



(商 品 案 内)

6. 岩手産冷凍生わかめ(汐)500g 岩手産冷凍糸くきわかめ500g 岩手産 冷凍刻みこんぶ500g

7. 岩手産 冷凍きざみ芽かぶ500g 岩手産 冷凍きざみ芽かぶ8袋入り

4.岩手 生わかめ(波)500g 岩手 糸くきわかめ500g 岩手産 生刻みこんぶ２㎜500g

5. 岩手 生わかめ１㎏ 茎わかめ(中茎)４㎝１㎏ 塩蔵海藻サラダ１㎏

国産海藻ミックス100g岩手産糸くきわかめ200g3. 岩手産刻みこんぶ２㎜100g

1. 岩手産カットわかめ(緑)100g　 天然 岩手産カットわかめ20g　 刻んだめかぶ18g

2. 切ってある生わかめ100g 岩手産めかぶ５袋入りすぐに使える生わかめ５袋入り



A20061 A20013 L20005

内 容 量 内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格 参考小売価格

1

天然 岩手産カットわかめ岩手産カットわかめ(緑)

直射日光、高温多湿を避け常温
で保存

５０袋

常温　３６５日

「岩手産めかぶ」を乾燥し刻んだ商品です。少
し太めに刻んでありますので、食感も抜群で
す。水又はぬるま湯で戻してからご利用くださ
い。麺類のトッピング、酢の物や汁物にご利用
ください。水戻し後約８倍（重量比）、１袋で
約１８０ｇになります。

２ケース～

4952952001528
５００円

商　品　特　徴
三陸わかめの中でも全体の約１％しか収穫され
ない希少な天然わかめです。
岩手の荒波に揉まれ、栄養を存分に取り育った
良質の「天然わかめ1号品」を使用していま
す。
天然わかめのシャッキっとした歯ごたえと風味
をお楽しみいただけます。

4952952001719
３，３００円

小
売
用
商
品

(

ド
ラ
イ
品

)

商　品　特　徴
「湯通し塩蔵わかめ」を塩抜き後に使い易い大
きさに切り、乾燥した商品です。乾燥加工から
パックまで全て自社工場で加工された商品で
す。「わかめ」を１つの食材として召し上がっ
て頂ける様に、多少大きめに裁断しております
ので「岩手わかめ」の存在感を感じて頂けると
思います。水戻し後約１５倍(重量比)
業務用：200g、１㎏

１００g

湯通し塩蔵わかめ(岩手県産)

常温　３６５日

２０５㎜×１４０㎜×１５㎜

直射日光、高温多湿を避け常温
で保存

２０袋
２６５㎜×１８５㎜×１５㎜

２ケース～

２０g

湯通し塩蔵わかめ(岩手県産)

刻んだめかぶ

１８g

4952952001627
４５０円

商　品　特　徴

２１０㎜×１３５㎜×１０㎜
１２ケース～

めかぶ(岩手県産)

常温　３６５日

直射日光、高温多湿を避け常温
で保存

２０袋



C20001 C20008 C20071

内 容 量 内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格 参考小売価格

2

岩手産めかぶ５袋入りすぐに使える生わかめ５袋入り

小
売
用
商
品

(

塩
蔵
・
冷
凍
品

)

４０g×５袋 ４０g×５袋

湯通し塩蔵わかめ(岩手県産) めかぶ(岩手県産)

冷凍 ３００日 冷凍 ３００日

冷凍ー１８℃以下で保存してく
ださい

冷凍ー１８℃以下で保存してく
ださい

岩手産原料に拘り加工した商品です。「冷凍生
めかぶ」を細く刻み、ボイルし冷却後に冷凍し
た商品です。解凍して、そのままご利用頂けま
す。素材本来の味を楽しめるように味付けはし
ていません.サラダドレッシング､麺つゆ､三杯
酢などで召し上がり頂けます。
業務用：500g

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵わかめ」を食べ易い大きさに刻み、塩抜き
後に冷凍した商品です。解凍して、そのままご
利用頂けます。拘った食感・風味をご賞味くだ
さい。
業務用：500g

商　品　特　徴 商　品　特　徴

切ってある生わかめ

１００g

4952952000507
４１０円

商　品　特　徴

２００㎜×１６０㎜×１０㎜
２ケース～

湯通し塩蔵わかめ(岩手県産)

冷蔵 ９０日

冷蔵10℃以下で保存

２５袋

岩手県産養殖わかめ使用。使いたい分だけ取り
出せるように切ってあります。従来から業務用
で供給していた商品を小売向けに袋詰めしまし
た。塩抜きをしてからご使用ください（食塩含
有率４０％）。
業務用：1㎏、15㎏

２５パック
１０５㎜×１２０㎜×３０㎜

１ケース～

4952952000590
８８０円 ７５０円

１ケース～

4952952000316

２５パック
１２０㎜×１３０㎜×４０㎜



G20189 G20002 E20012

内 容 量 内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格 参考小売価格

3

直射日光、高温多湿を避け常温
で保存

直射日光、高温多湿を避け常温
で保存

直射日光、高温多湿を避け常温
で保存

湯通し塩蔵昆布(岩手県産) 湯通し塩蔵わかめ(岩手県産)
わかめ、昆布、ふのり、
とさかのり、まふのり

常温　３６５日 常温　３６５日 常温　３６５日

岩手産刻みこんぶ2㎜ 岩手産糸くきわかめ 国産海藻ミックス

１００ｇ ２００ｇ １００g

4952952000545

２０袋 ２０袋 １５袋
３３０㎜×２２０㎜×５０㎜ ３３０㎜×２２０㎜×５０㎜ ３３０㎜×２２０㎜×４０㎜

業
務
用
商
品

(

ド
ラ
イ
品

)

－－－

わかめの茎を食べやすいように糸状に裂き、塩
抜き後に乾燥しました。茎わかめの繊維を、器
具を使い手作業で裂いておりますので、食感が
バツグンです。水で戻しサラダ・炒め物・煮
物・酢の物など色々なメニューにご利用頂けま
す。水戻し後約８倍（重量比）、１袋で約１.
６㎏になります。
業務用：1㎏、5㎏

岩手と九州の海藻を彩り良くミックスしまし
た。彩りよく配合する為、すべて手詰め加工を
しています。市販商品より大きめに切ってあり
ますので、色々な海藻の風味や食感を味わって
頂けます。水で戻しご利用ください（戻し倍率
は、重量比約１０倍）
業務用：１㎏

湯通し塩蔵昆布を２㎜に裁断し塩抜き後に乾燥
しました。水戻し後、サラダや麺類の具材、煮
物にご利用頂けます。煮物用にご利用の場合
は、醤油等で味付け３分程度煮てください。
「すき昆布」の代用としてご利用頂けます。水
戻し後約１０倍（重量比）、１袋で約１㎏にな
ります。
業務用：500g、バラ5㎏

商　品　特　徴 商　品　特　徴 商　品　特　徴

２ケース～ ２ケース～ ２ケース～

4952952000385 4952952001368



C20079 G25007 G25016

内 容 量 内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格 参考小売価格

4

岩手 生わかめ(波) 岩手 糸くきわかめ 岩手産 生刻みこんぶ２㎜

業
務
用
商
品

(

塩
蔵
品

)

５００ｇ ５００ｇ ５００ｇ

わかめ(岩手県産）、食塩 わかめ(岩手県産）、食塩 こんぶ(岩手県産)、食塩

冷蔵 ９０日 冷蔵 ９０日 冷蔵 ９０日

冷蔵10℃以下で保存
(冷凍保存可)

冷蔵10℃以下で保存
(冷凍保存可)

冷蔵10℃以下で保存
(冷凍保存可)

２０袋 ２０袋 ２０袋
３００㎜×２００㎜×２０㎜ ３００㎜×２００㎜×２０㎜ ３００㎜×２００㎜×２０㎜

２ケース～ ２ケース～ ２ケース～

4952952910912 4952952000033 4952952000989
－ － －

商　品　特　徴 商　品　特　徴 商　品　特　徴
岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵わかめ」を原料とし、塩分含有率40％の規
格でパックした商品です。塩抜きをしてから、
ご利用ください。岩手産に拘った食感・風味が
ご賞味頂けます。他に、1.5㎝に刻んだタイプ
も御座います。
※常温物流、冷蔵保存となります。

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵こんぶ」を２㎜に刻み、パックした商品で
す。塩抜きをしてから、ご利用ください。一般
的な昆布（干し昆布）と違い、緑色で柔らかい
昆布なのでサラダにもご利用頂けます。煮物も
短時間で煮あげられる柔らかい昆布です。
※常温物流、冷蔵保存となります。

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵くきわかめ」を、器具を使い細く裂き、食
べ易い長さに刻んだ商品です。塩抜きをしてか
ら、ご利用ください。しっかりとしたコリコリ
の食感に特長ある商品で、機械加工した商品と
の違いが明らかです。
※常温物流、冷蔵保存となります。



C20076 G25006 F20159

内 容 量 内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格 参考小売価格

5

１㎏

塩蔵海藻サラダ茎わかめ(中茎)4㎝ 岩手 生わかめ

業
務
用
商
品

(

塩
蔵
品

)

１㎏ １㎏

わかめ(岩手県産）、食塩 わかめ(岩手県産）、食塩
わかめ、食塩、昆布、ふのり、
とさか、まふのり

冷蔵 ９０日 冷蔵 ９０日 冷蔵 ９０日

冷蔵10℃以下で保存
(冷凍保存可)

冷蔵10℃以下で保存
(冷凍保存可)

冷蔵10℃以下で保存
(冷凍保存可)

１０袋 １２袋 １２袋
３３０㎜×２３５㎜×２５㎜ ３５０㎜×２４０㎜×２５㎜ ３５０㎜×３４０㎜×２０㎜

２ケース～ ２ケース～ ２ケース～

4952952910899 4952952001016 4952952911230
－ － －

商　品　特　徴 商　品　特　徴 商　品　特　徴
岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵わかめ」を原料とし、塩分含有率40％の規
格でパックした商品です。塩抜きをしてから、
ご利用ください。岩手産に拘った食感・風味が
ご賞味頂けます。他に、1.5㎝に刻んだタイプ
も御座います。
※常温物流、冷蔵保存となります。

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵くきわかめ」を、食べ易い長さにカットし
た商品です。塩抜きをしてから、ご利用くださ
い。しっかりとしたコリコリの食感に特長ある
商品です。
※常温物流、冷蔵保存となります。

国産6種類の海藻を彩り良く、バランス良く
ミックスしました。ブレンド比率が一定になる
ようすべて手詰め加工をしています。塩抜きを
してから、ご利用ください。
※常温物流、冷蔵保存となります。



C20025 G25009 G25012

内 容 量 内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格 参考小売価格

6

３００㎜×２００㎜×２０㎜ ３００㎜×２００㎜×２０㎜ ３００㎜×２００㎜×１０㎜

－

商　品　特　徴 商　品　特　徴

4952952000293

冷凍－１８℃以下で保存してく
ださい

冷凍－１８℃以下で保存してく
ださい

岩手産 冷凍刻みこんぶ岩手産冷凍糸くきわかめ

２０袋

業
務
用
商
品

(

冷
凍
品

)

５００ｇ ５００ｇ

湯通し塩蔵わかめ(岩手県産) 湯通し塩蔵わかめ(岩手県産) 湯通し塩蔵昆布(岩手県産)

冷凍 ３６５日 冷凍 ３６５日 冷凍 ３６５日

冷凍－１８℃以下で保存してく
ださい

１ケース～

4952952000088

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵こんぶ」を1㎜に刻み、塩抜き後に冷凍し
た商品です。解凍して、そのままご利用頂けま
す。一般的な昆布（干し昆布）と違い、緑色で
柔らかい昆布なのでサラダドレッシング、麺つ
ゆなどで召し上がり頂けます。

－

商　品　特　徴

岩手産冷凍生わかめ(汐)

５００ｇ

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵わかめ」を食べ易い大きさに刻み、塩抜き
後に冷凍した商品です。解凍して、そのままご
利用頂けます。岩手産に拘った食感・風味をご
賞味ください。

岩手産原料に拘り加工した商品です。「湯通し
塩蔵くきわかめ」を、器具を使い細く裂き、食
べ易い長さに刻み、塩抜き後に冷凍した商品で
す。解凍して、そのままご利用頂けます。しっ
かりとしたコリコリの食感に特長ある商品で、
機械加工した商品との違いが明らかです。

１ケース～ １ケース～

２０袋 ２０袋

4952952000149
－



C20016 C20070

内 容 量 内 容 量

原材料名 原材料名

賞味期限 賞味期限

保存方法 保存方法

ケース入数 ケース入数
商品サイズ 商品サイズ
出荷単位 出荷単位
Ｊ Ａ Ｎ Ｊ Ａ Ｎ

参考小売価格 参考小売価格

7

岩手産 冷凍きざみ芽かぶ 岩手産 冷凍きざみ芽かぶ10袋入り

業
務
用
商
品

(

冷
凍
品

)

５００ｇ ４０ｇ×８袋(３２０ｇ)

めかぶ(岩手県産) めかぶ(岩手県産)

冷凍 ３６５日 冷凍 ３００日

冷凍－１８℃以下で保存してく
ださい

冷凍－１５℃以下で保存してく
ださい

１２袋×２合×１ １２袋
３００㎜×２００㎜×２０㎜ ３００㎜×２００㎜×㎜

１ケース～ ２ケース～

4952952910080 4952952001481
－ －

商　品　特　徴 商　品　特　徴
岩手産原料に拘り加工した商品です。「冷凍生
めかぶ」を細く刻み、ボイルし冷却後に冷凍し
た商品です。解凍して、そのままご利用頂けま
す。素材本来の味を楽しめるように味付けはし
ていませんのでサラダドレッシング､麺つゆ､三
杯酢などで召し上がり頂けます。

岩手産原料に拘り加工した商品です。「冷凍生
めかぶ」を細く刻み、ボイルし冷却後に冷凍し
た商品です。解凍して、そのままご利用頂けま
す。素材本来の味を楽しめるように味付けはし
ていませんのでサラダドレッシング､麺つゆ､三
杯酢などで召し上がり頂けます。使い勝手の良
い40ｇ入り。


