
取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

安波山から見た気仙沼湾

（株）ハチヨウ　本社
2025年7月1日

ハチヨウ販売促進

切り込み隊長

「 いかおくん 」

株式会社ハチヨウ

取り扱い商品

1 https://www.hachiyosuisan.jp 2025/6/26

https://www.hachiyosuisan.jp2025/6/26


取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

株式会社ハチヨウ 1972年(昭和47年) 株式会社八葉水産を資本金8,000千円で設立 企業は人なり（会社の原動力）

宮城県気仙沼市赤岩港168-10 1978年(昭和53年) 仙台営業所を開設

1979年(昭和54年) 冷蔵工場を建設 目標を持って、明るく元気に仕事する。

50,000,000円 1982年(昭和57年) 関東営業所を開設

代表取締役　清水敏也 1983年(昭和58年) 名古屋営業所と札幌営業所を開設 １、 多くの人に喜んでもらえる、価値ある豊かな食品を提供する。

水産加工食品製造販売 冷蔵工場に魚保管用冷蔵庫(1,000t)を建設 １、 会社の繁栄、社員の幸福、地域の発展、社会への貢献

代表取締役　清水敏也 1991年(平成3年) 本社社屋並びに配送センター

　　　　　　 専務取締役　清水勝之 (製品保管冷蔵庫1000t)を建設 １、 何事にも、果敢に挑戦する。

常務取締役　清水健佑 1995年(平成7年) 福岡営業所を開設 １、 周囲の人の話をよく聞き理解する。

宮城県気仙沼市赤岩港168-10 1998年(平成10年) 第二工場を建設 １、 笑顔で元気に挨拶する。

    TEL：0226-22-8884 2005年(平成17年) 大阪営業所と長野営業所を開設 １、 約束は守る。

    FAX：0226-24-0084 2006年(平成18年) 第三工場を建設 １、 物を大切にする。

宮城県気仙沼市赤岩港23-1 2011年(平成23年) 東日本大震災を受け、製造施設が全壊。 １、 常に感謝を心掛ける。

    TEL：0226-22-6230 仙台・関東・名古屋・盛岡・大阪・長野の営業所を １、 目標を持つ。

    FAX：0226-24-2129 閉鎖 １、 健康管理に努め、ゆとりある生活をする。

宮城県気仙沼市赤岩港29-1 赤岩工場(旧第二工場)を仮復旧。製造を再開

    TEL: 0226-25-9084 2012年(平成24年) 赤岩第二工場(旧第三工場)を復旧

    FAX: 0226-23-5784 2013年(平成25年) 東京営業所を開設。仙台営業所を開設。

宮城県気仙沼市松崎馬場50-1 名古屋営業所を開設 １、 常に創意工夫し豊かな食生活を提供します。

宮城県気仙沼市松崎馬場67-1 2016年（平成28年） 本社工場　みやぎHACCP第3認証取得 １、 全ての人に素直な心で接し、感謝と感動のある

札幌営業所　福岡営業所 2018年（平成30年） 第二工場　みやぎHACCP第3認証取得 職場を目指します

仙台営業所　名古屋営業所 2021年（令和3年） 本社工場　第二工場 １、 人、地域、地球にやさしく、存在意義のある企業

東京営業所 日本食品認定機構HACCP認証取得 として社会の発展に貢献します。

2023年(令和5年) 本社社屋並びに物流冷蔵庫を建設・移転

2025年（令和7年） 社名を株式会社ハチヨウに改名

第 二 工 場

冷 蔵 工 場

松 崎 工 場

株式会社ハチヨウ

海の恵みを、人にやさしいおいしさに。

名 称

本 社 所 在 地

明日のために豊かな価値を創造し、意識向上、自
己改革、成長できる人の集団を目指します。

創 立

資 本 金

代 表 者

事 業 内 容

役 員

昭和47年7月13日

第 一 工 場

本 社

営 業 所

会社概要 沿革 社是

社標（会社の合言葉）

経営目的（会社として目指すもの）

社訓

経営理念（企業としてやるべきこと）

海のおいしさで、皆様の健康的な食生活を応援したい。そんな願いから、わたしたちは、こどもからお年寄りまで、より安心してお召し上がりいただけ

る商品、人の健康を第一に考えた商品を作り続けています。

また、それらをよりおいしく召し上がっていただくため、彩り豊かな楽しい食卓を提案すべく、パッケージなどのデザインも工夫。さらに、地域社会に

も目を向け、未来の食生活を見据えると同時に、それらに貢献できる商品を提供していくため、これからも邁進し続けます。
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取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
0℃～10℃ 10℃以下 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下

宮城県気仙沼市赤岩港23-1
E-mail:hachiyo@hachisui.jp

http://www.hachiyousuisan.jp

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
0℃～10℃ 10℃以下 10℃以下 10℃以下

株式会社ハチヨウ【第一工場】
6入8合

子持めかぶ 160ｇ

JAN：4902584 810203

JAN：4902584 804073

D+１９
入り数

6入8合

短冊切りしたいかに明太風に仕上げた助子
をブレンドしました。ピリッと辛い商品です。

しいたけとろろ

D+１９
入り数

6入8合

いか明太子

D+１９
入り数 入り数

D+１９

D+１９

JAN：4902584 804882

160ｇ

短冊に切ったいかと、奥州・江刺金札こうじ
を使用した味わい深い「いか糀漬」です。

醤油味の味付めかぶに、風味豊かに味付け
をした「椎茸」を加えました。

めかぶ松前漬

めかぶ、人参、昆布、いかを特製旨甘タレで調
味致しました。めかぶの柔らかい粘りの松前
漬です。

6入8合 D+１９
入り数

6入8合

JAN：4902584 812108

140g

JAN：4902584 813297

もずくキムチ 120g

いか糀漬 140g

JAN：4902584 805018

140g

キムチたれに漬け込まれた、もずく、大根、人
参の旨味と食感が特徴です。色々な用途でお
楽しみいただけます。

D+１4
入り数

6入8合

短冊に切ったいかと、奥州・江刺金札こうじ
を使用した味わい深い「いか糀漬」です。

厳選したいかを使用し、三陸気仙沼で真心を込め
て独自の製法でつくりました。塩辛のもつ独特の
風味を大切にした塩辛です。

短冊切りしたいかに明太風に仕上げた助子
をブレンドしました。ピリッと辛い商品です。

JAN：4902584 100031 JAN：4902584 103011

入り数

6入8合

厳選したいかを使用し、三陸気仙沼で真心を込め
て独自の製法でつくりました。塩辛のもつ独特の
風味を大切にした塩辛です。

厳選しためかぶを細切りし、特製の醤油で調
味加工しプチプチとした食感のシシャモ卵を
加えました。

いか塩辛 気仙沼 140g 

JAN：4902584 804899

味付めかぶ 160g

JAN：4902584 804608

D+１９
入り数

6入8合

肉厚のめかぶを使用し、細切りにカットしコクのあ
る特選醤油で調味しました。めかぶのトロミが醤
油に混りあい、うまみとなって食欲をそそります。

いか塩辛 気仙沼 120g いか明太子 120g いか糀漬 120g

JAN：4902584 101561

D+１９
入り数

6入8合 D+１９
入り数

6入8合 D+１９
入り数

6入8合

→
ハチヨウ

Lカップ

シリーズ

→
ハチヨウ

Sカップ

シリーズ
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取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 0℃～10℃ 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 0℃～10℃ 10℃以下 10℃以下 10℃以下

いか三昧家呑み味くらべ
40g×3段

JAN：4902584 811835

D+14
入り数

6入8合
いか塩辛40g、いか明太子40g、いか糀漬
40gの三種パックです

D+１4
入り数

6入8合

入り数
6入8合

人気の子持めかぶを賞味期間をそのままに、
30％減塩致しました。塩分を気にされる方におす
すめの商品です。

D+１９
入り数

6入8合6入8合

JAN：4902584 811798

入り数
6入8合

細切りしためかぶを特性醤油で漬け込み、プチプチとし
た食感のカラフトししゃも卵を加えました。めかぶのトロ
ミとプチプチ食感が味わえます。

短冊切りしたいかに明太風に仕上げた助子
をブレンドしました。ピリッと辛い商品です。
合成着色料不使用商品です

JAN：4902584 813280

厳選した新鮮ないかを使用し、三陸気仙沼で真心
を込めて独自の製法でつくりました。塩辛のもつ
独特の風味を大切にした塩辛です。

40g×3段

JAN：4902584 811781

D+１９

子持めかぶ ぶっかけ
50g×3段

JAN：4902584 811811

D+１９
入り数

いかキムチ
50g×3段

6入8合

JAN：4902584 811767

40g×3段
いか塩辛 ぶっかけ

いか明太子 ぶっかけ（合着不使用）
40g×3段

D+１4
入り数

子持めかぶぶっかけ減塩
50g×3段

JAN：4902584 812399

D+１９ D+１4
入り数

6入8合
ピリッと辛口。野菜たっぷりのいかキムチで
す。

めかぶ、人参、昆布、いかを特製旨甘タレで
調味致しました。めかぶの柔らかい粘りの松
前漬です。

D+１９

JAN：4902584 811576

めかぶ松前漬
50g×3段

短冊切りにしたいかと自社調味の明太風に
仕上げた助子をブレンドしました。ピリッと辛
い商品です。

入り数
6入8合

いか明太子 ぶっかけ

いか明太子 ぶっかけ

入り数
6入8合

D+１９
入り数

6入8合
D+14

入り数
6入8合

50g×2段
いか塩辛 ぶっかけ

50g×2段
いかこうじ漬ぶっかけ

50g×2段

JAN：4902584 103013 JAN：4902584 100053 JAN：4902584 101523

ピリッと辛口。野菜たっぷりのいかキムチで
す。

めかぶ松前漬
50g×2段

JAN：4902584 152043

D+１９
入り数

6入8合
めかぶ、人参、昆布、いかを特製旨甘タレで調
味致しました。めかぶの柔らかい粘りの松前
漬です。

いかキムチ
50g×2段

JAN：4902584 102563

短冊切りにしたいかと自社調味の明太風に
仕上げた助子をブレンドしました。ピリッと辛
い商品です。

厳選した新鮮ないかを使用し、三陸気仙沼で真心
を込めて独自の製法でつくりました。塩辛のもつ
独特の風味を大切にした塩辛です。

短冊切りしたいかと、奥州・江刺金札こうじを
使用した味わい深い「いか糀漬」です。

D+１９

→
ハチヨウ

3段カップ

シリーズ

ハチヨウ
２段カップ

シリーズ

↓
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取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 -18℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 冷暗所保存 冷暗所保存

三陸産おさしみわかめ 120g

キムチたれに漬け込まれた、もずく、大根、人
参の旨味と食感が特徴です。色々な用途で
お楽しみいただけます。

うすあさめかぶ
40g×3段35g×３段

三陸産　うすあさめかぶ 山海ねばとろ
35g×３段

入り数

入り数
6入8合

6入8合

JAN：４９０２５８４ ８１００５０

D+44
入り数

20入×3合

35g×3段

うすあさあかもく

JAN：4902584 813198

三陸産釜ゆでめかぶたれ付き

三陸産のめかぶを細切りし釜ゆで製法でボイル
し、鰹と昆布の合わせだしで調味しております

D+１９
入り数

6入8合

JAN：4902584 812405

D+１９
入り数

JAN：4902584 812504

6入8合

入り数
6入8合

JAN：4902584 813303

D+１4
入り数

6入8合

JAN：4902584 813167

細切りのめかぶを、かつお節エキスなどを使
用した深みのある味に調味致しました。隠し
味の香辛料が素材の風味を引き立てます。

D+９

JAN：4902584 811361

35g×３段

三陸産の「あかもく」を釜ゆで製法でボイル
し、”うすあじあっさり”に調味しております。

JAN：4902584 812993

D+９

子持めかぶの賞味期間をそのままに、30％減塩
致しました。

三陸産（宮城・岩手)の海で養殖したわかめで
す。葉は柔らかく、サラダや酢のもに適したわ
かめです。

JAN：4902584 811538

鮭（さけ）ほぐし　

12入×3合
入り数

110g 

細切りしためかぶと数の子・オクラなど、山海
の幸が具だくさんのめかぶ醤油漬けです。

D+１４

1年

北海道道東沖から三陸沖で漁獲された白鮭を使
用し、風味豊にソフトに仕上げました。

JAN：4902584 811552

6入8合D+９
入り数

もずくキムチ
40g×3段

三陸産子持めかぶ減塩
35g×3段

三陸産のめかぶを用いた”子持めかぶ”を従来品
の賞味期間をそのままに、30％減塩致しました。

40g×3段
子持めかぶ 減塩 要冷凍三陸産釜ゆでめかぶたれ付き

35g×３段

JAN：4902584 812689

1年
入り数

6入8合

三陸産めかぶを使用した湯通しめかぶ、別添タレ
付きです。冷凍販売用の商品です。

三陸産めかぶを使用した湯通しめかぶです。
カーボン・オフセット付商品です。（1品につき1円
が森林支援に還流されます）

入り数
6入8合D+６

風味を活かす
釜ゆで製法の

めかぶ

あかもく

→
風味を活かす
釜ゆで製法の
ハチヨウ
めかぶ
あかもく

→
ハチヨウ

もずくキムチ
鮭ほぐし
塩蔵わかめ
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取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下

もずくキムチのビビンバ

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下

10入×4合

味付もずくたれにとろみをつけたジェルタイプの
商品です。とろみがあり盛付がきれいに仕上げら
れます。

120 g

入り数

JAN：4902584 812917

D+24
入り数

10入×4合

味付もずくたれにとろみをつけたジェルタイプの
商品です。とろみがあり盛付がきれいに仕上げら
れます。

JAN：4902584 812900

D+24
入り数

10入×4合

味付もずくたれにとろみをつけたジェルタイプの
商品です。とろみがあり盛付がきれいに仕上げら
れます。

JAN：4902584 812818

D+24
入り数

SP味付もずくとろとろ玄米黒酢
120ｇ

SP味付もずくとろとろ三杯酢 ＳＰ味付もずくとろとろりんご酢
120ｇ

入り数
12入×4合

味付もずく 玄米黒酢 60g×3

沖縄産の太もずくを使用し砂糖、醤油、酢を
用いた三杯酢で調味しました。

JAN：4902584 812160

味付もずく 三杯酢 味付もずく りんご酢 60g×3 味付もずく レモン酢

沖縄産の太もずくを使用し、風味豊かな玄米
黒酢で調味しました

沖縄産太もずくを使用し、フルーティーなり
んご酢を用いて調味しました。

沖縄産の太もずくを使用し、レモン酢・レモン果汁を
用いて”スッキリ爽やか”に仕上げました。

D+１４
入り数

12入×4合D+１４
入り数

12入×4合 D+１４
入り数

12入×4合

60g×3

JAN：4902584 812177 JAN：4902584 812184 JAN：4902584 812320

味付もずくゆず風味 60g×3

沖縄産の太もずくを使用した三杯酢もずくに
ゆず果汁を加え、ゆず風味香る商品です。

D+１９

JAN：4902584 813099

D+１４
入り数

12入×4合

沖縄産の太もずくを使用し、国産梅酢に4種の出
汁を使用し旨味を訴求しました。

D+１４
入り数

12入×4合

味付もずく 梅酢 60g×3

JAN：4902584 812082

60g×3

→
とろとろ

もずく

シリーズ

→
ハチヨウ
もずくの

食感を活かす
非加熱製法の
味付もずく
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取扱い商品　一覧 株式会社ハチヨウ

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下 10℃以下

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
0℃～10℃ 10℃以下 10℃以下 10℃以下

入り数
10入×4合

助子から自社調味加工しております。絶妙の味付
と絶妙な明太子といかのバランスです。

SPいか明太子 200 g

JAN：4902584 812634

D+19
入り数

10入×4合

助子から自社調味加工しております。絶妙の味付
と絶妙な明太子といかのバランスです。

独自の伝統製法で”いか”の旨味と甘味を引き出
しています。

入り数

入り数

SPいか塩辛気仙沼くら作り

入り数
10入×4合

SP子持めかぶ 120 g

JAN：4902584 812603

D+19
入り数

10入×4合

SP子持めかぶ 200 g

JAN：4902584 812641

D+19
入り数

10入×4合

細切りした湯通しめかぶを特製のタレで調味しし
しゃも卵を加えました。

110 g

JAN：4902584 812580

D+19

SPいか明太子 110 g

JAN：4902584 812597

D+19

細切りした湯通しめかぶを特製のタレで調味しし
しゃも卵を加えました。

SP味付めかぶ 120 g

JAN：4902584 812610

D+19
入り数

10入×4合

細切りしためかぶを、コクのある独自のタレで調味
致しました。ご飯におすすめの商品です。

SP味付めかぶ 200 g

JAN：4902584 812658

D+19
入り数

10入×4合

細切りしためかぶを、コクのある独自のタレで調味
致しました。ご飯におすすめの商品です。

いか塩辛無着色 400ｇ

JAN：4902584 810456

いか明太子合成保存料不使用

18入×2合
入り数

新鮮な刺身いかに明太風に仕上げた助子を
ブレンドしました。ピリッと辛い商品です。合
成着色料不使用商品です

18入×2合

細切りしためかぶを特性醤油で漬け込み、プチプチとした
食感のカラフトししゃも卵を加えました。めかぶのトロミと
プチプチ食感が味わえます。

400ｇ

新鮮なスルメいかと、奥州・江刺金札こうじを
使用した味わい深い「いか糀漬」です。

400ｇ

D+１９
入り数

18入×2合D+１９
入り数

いか糀漬 子持めかぶ 400ｇ

D+１９18入×2合D+１９
入り数

厳選した新鮮なするめいかを使用し、三陸気仙沼
で真心を込めて独自の製法でつくりました。塩辛
のもつ独特の風味を大切にした塩辛です。

使い勝手の良い
口栓付き
スタンディング
パウチ

→
業務用

400g

三角袋

→
200g

シリーズ

→
110g、120g

シリーズ
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