
ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 クリームチーズのみそ漬ハーフ 商品名 クリームチーズのみそ漬

規格 35g 規格 75g

JANコード 4901557116304 JANコード 4901557201062

賞味期限 常温180日 賞味期限 常温180日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 あん肝のみそ漬 商品名 黒胡椒クリームチーズのみそ漬

規格 30ｇ 規格 35g

JANコード 4901557203400 JANコード 4901557202526

賞味期限 常温60日 賞味期限 常温180日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 鰹出汁クリームチーズのみそ漬 商品名 燻鴨のみそ漬 商品名 クリームチーズのオリーブみそ漬

規格 35g 規格 45g 規格 35g

JANコード 4901557203424 JANコード 4901557204001 JANコード 4901557203806

賞味期限 常温180日 賞味期限 常温90日 賞味期限 常温180日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 クリームチーズのトリュフみそ漬 商品名 クリームチーズの純米酒粕漬 商品名 クリームチーズのわさび粕漬

規格 35g 規格 35g 規格 35g

JANコード 4901557203783 JANコード 4901557203585 JANコード 4901557204117

賞味期限 常温180日 賞味期限 常温120日 賞味期限 常温120日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 クリームチーズの八丁みそ漬 商品名 クリームチーズの仙臺みそ漬 商品名 とうふのみそ漬（半丁）

規格 35g 規格 35g 規格 58ｇ（半丁）

JANコード 4901557201642 JANコード 4901557201758 JANコード 4901557200553

賞味期限 常温180日 賞味期限 常温180日 賞味期限 冷蔵60日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 0℃～10℃で保存

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 白だしオリーブ 商品名 黒胡椒トマトオリーブ 商品名 オリーブとチーズのバジルトマト 冷蔵

規格 50g 規格 50g 規格 45ｇ

JANコード 4901557203370 JANコード 4901557203394 JANコード 4901557203660

賞味期限 常温90日 賞味期限 常温90日 賞味期限 常温90日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

商品名 さくらクリームチーズ 商品名 とまとみそクリームチーズ 商品名 燻鴨の黒胡椒みそ漬

規格 35ｇ 規格 35ｇ 規格 45ｇ

JANコード 4901557204216 JANコード 4901557204209 JANコード 4901557204193

賞味期限 常温90日 賞味期限 常温120日 賞味期限 常温90日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 菅野漬物食品

商品名 いか人参 商品名 浜めししらす生姜 商品名 業務用クリームチーズのみそ漬

規格 230ｇ 規格 120ｇ 規格 140ｇ

JANコード 4901557204087 JANコード 4901557201925 JANコード 4901557116298

賞味期限 常温90日 賞味期限 常温90日 賞味期限 冷凍365日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 －18℃以下で保存して下さい

塩漬けし発酵させたスペイン産のオリー
ブを鰹節と昆布の旨味たっぷりの白だし
に漬け込みました

国産の桜の花をあしらい、春限定商品
トマトペーストにクリームチーズを漬けこみま
した。ニンニクがアクセントになり、ビール・ハ
イボール・赤ワインに好適です。

燻製した鴨肉を黒胡椒と味噌で漬け込
みました。旨味と刺激が絶妙です。

国産しらすいと高知県産生姜のしょう油漬で
す。しらすの旨味と生姜の辛味がご飯にピッ
タリです。

福島名物「いか人参」いかとと人参のしょう油
漬です。メディアにも多数紹介されている福
島のソウルフードです。

クリームチーズのみそ漬業務用１４０ｇ。
賞味期限冷凍保存３６５日

塩漬けし発酵させたスぺイン産のオリー
ブを黒胡椒とニンニクの効いたトマト
ベースに漬け込みました

カットされたクリームチーズとオリーブを
バジルトマトで味付け。ワインに好適で
す

燻製した香り豊かな鴨肉を漬け込み熟
成させました

オリーブを入れる事でコクと奥深い味わいの
「オリーブ味噌」が誕生しました

トリュフパウダーを練り込んだ味噌にク
リームチーズを漬け込みました　トリュフ
の香りをお楽しみください

福島市の金水晶酒造の酒粕と福島県産の味
噌で仕上げました。ほんのり酒粕香る優しい
味わいです

わさびがツーンと効いて、インバウンドも意識
して誕生しました。

仙台みそを独自にブランドしクリーム
チーズに漬け込みました。仙台味噌の
風味が特徴です

当社独自のみそに　独自のとうふを漬け込
み長期低温熟成させました。農場な味わいと
チーズのような食感が特徴です

八丁みそを独自にブランドしクリーム
チーズに漬け込みました。八丁味噌の
風味が特徴です

当社独自にブレンドした味噌に鰹節粉を入れ
クリームチーズを漬け込みました。鰹節の旨
味がアクセントになります

● 　　香　の　蔵　商　品 　　●

当社独自にブレンドした味噌にクリーム
チーズを漬け込みました。濃厚な味わい
と滑らかな食感が特徴です

当社独自にブレンドした味噌にクリーム
チーズを漬け込みました。濃厚な味わい
と滑らかな食感が特徴です

当社独自のみそにあん肝を漬け込みま
した。濃厚な味わいと食感が特徴です

当社独自にブレンドした味噌にクリーム
チーズを漬け込み、粗挽きにした黒胡椒
をまぶしました。ピリッと辛い風味がアク
セントになります

ブランド

㈱菅野漬物食品
TEL 0244-46-3131
FAX 0244-46-4736

営業担当 岩井 哲也
携帯090-2981-7153

iwai@kounokura.com
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営業担当 鈴木 武
携帯080-5734-8586

suzuki_takeshi@tamagoya.jp

営業担当 菅野 菜々美
携帯080-5734-8588

kanno.nanami@tamagoya.jp


